
 

Меню в кафе Aurora Village  
Завтрак  

(приготовлено в кафе в Aurora Village) 

 Комбо-завтрак по 850 ₽   

                  Вариант №1 (кейтеринг) 

 Ролл с куриным филе (Тортилья пшеничная, филе куриное запечённое, соус тар-тар, салат из 

белокочанной капусты, св. огурец, св. помидор, сыр, лист салата)                                                                                      

 Сырники с джемом (2 шт) 

 
 

240 г 

 
120/30 г 

                    Вариант №2 (кейтеринг)  

 Сэндвич «Чемпион» с ветчиной и сыром 

(Американский хлеб с ветчиной, сыром, помидором, соусом Тар-тар и листом салата, в яйце) 

 Выпечка 

 

 
 

250 г 
 
 

80 г 

                  Вариант №3 (кейтеринг)  
 Тортилья  

(Тортилья, св.лист салата, помидор св., соус сливочно-грибной, ветчина, сыр)                                                                     

 Сырники с джемом (2 шт) 

 

 
240 г 

 
 

120/30 г 

           Вариант №4 
               (приготовлено в кафе в Aurora Village) 

 Каша овсяная 

 Яичница с беконом или ветчиной 

 Блины с топпингом 

 

 

 
 
 

200 г 

200/100 г 

200/30  г 

 

 

В меню включены: чай/кофе на выбор гостей 
*При любой аллергии или непереносимости какого-либо продукта – просим предупреждать заранее 

 Каша овсяная  200 г 250 ₽ 

 Яичница с беконом или ветчиной  200/100 г 350 ₽ 

 Омлет с беконом или ветчиной  200/100 г 350 ₽ 

 Омлет с овощами  200/100 г 350 ₽ 

 Блины с топпингом (2 шт)  200/30  г 300 ₽ 



 

Комбо-ужин (кейтеринг) по 1800 ₽ 

Вариант №1  
 Салат «Цезарь» с курицей (Филе куриное обжаренное, яйцо отварное, томаты черри, лист 

салата, соус Цезарь, сыр, сухарики) 

 Пелешка с отварным рисом (Куриное филе, запеченное с грибами, сливками, сыром) 

250 г 

 
160/200 г 

Вариант №2 
 Салат из куриного филе с ананасом (Филе куриное обжаренное, ананас конс. огурец св., 

шампиньоны жар., лук жар., яйцо отв., майонез, сыр, зелень).                               

 Треска «Северянка» (Филе спинки трески, запеченное с картофелем отварным, грибами,  

луком под сырно-майонезной шапкой) 

 
175 г 

 
 

300  г 

Вариант №3 
 Салат «Оливье» с ветчиной   

 
 Рулетик из свинины с картофелем по-деревенски 

(Свинина, зелень, чеснок, сыр, масло слив., сухари панировочные, яйцо) 

 
175 г 

 
140/200 г 

 

Северный гастрономический ужин (кейтеринг) по 3000 ₽ 

Вариант №1  
 Салат из фасоли с креветкой северной (Фасоль конс., яйцо отв., креветка северная, томаты 

черри, лук салатный, лист салата, зелень, соус Цезарь)                         

 Стейк форели в сливочно-устричном соусе 

 Смесь риса отварного (Бурый и дикий)                      

 

200 г 
 

200 г 

150 г 

Вариант №2 
 Салат «Цезарь» с креветкой королевской (Креветка королевская обжаренная с соусом 

Терияки, лист салата, сыр, томаты Черри, яйцо отв. соус Цезарь, сухарики)   

 Бифштекс из оленины с соусом из лесных грибов  

 Каша перловая с грибами                                                                                  

 

 
220  г 

 
 

120  г 
200 г 

Вариант №3  
 Салат из печени трески (Печень трески, яйцо отварное, лист салата, лук салатный, огурец 

маринов., томаты черри, зелень, заправка греческая) 

 Жареная оленина с брусничным луком  

 Картофельное пюре                                                                                                                                 

 

 

 
 

200 г 
 

150/30 г 

200г  

 

 
Время подачи питания Вы выбираете самостоятельно. 

Единственное ограничение – это время работы кафе (с 8 утра до 22 вечера) 

 

200г 

 
175/200 г 

 


