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Галапагоские Острова – Незабываемое путешествие
8 дней / 7 ночей

Программа действительна:
с 31 октября по 7 ноября 2025 года
с 15 по 22 мая 2026 года

Стоимость чартера: $289,200

Маршрут

День 1 — Эквадор
Посадка в Пуэрто-Айора, ранчо Мансанильо, остров Санта-Крус

День 2 — Эквадор
Пунта Корморант, Почтовая бухта и смотровая площадка Ла-Баронесса, остров Флореана

День 3 — Эквадор
Пунта Морено и бухта Урбина, остров Исабела

День 4 — Эквадор
Пунта Эспиноса, остров Фернандина, и бухта Калета Тагус, остров Исабела

День 5 — Эквадор
Пуэрто Эгас, пляж Эспумилья и бухта Калета Буканеро, остров Сантьяго

День 6 — Эквадор
Остров Рабида и бухта Калета Тортуга Негра, остров Санта-Крус

День 7 — Эквадор
Сеймур Норте и остров Москера

День 8 — Эквадор
Высадка на острове Балтра
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Приключение всей жизни

Подарите себе незабываемое путешествие по островам, рожденным огнём.

У побережья Эквадора расположились Галапагосские острова — уникальная экосистема, 
населенная  эндемичными  животными:  галапагосскими  пингвинами,  гигантскими 
черепахами, наземными и морскими игуанами, морскими львами. Эти чарующие острова 
сыграли  ключевую  роль  в  формировании  Теории  эволюции  Чарльза  Дарвина,  которая 
изменила наше понимание жизни и её происхождения. Вас ждут близкие встречи с редкими 
видами во время пеших прогулок по удалённым тропам и сноркелинга в чистейших водах 
у вулканических берегов архипелага.

После  каждого  экскурсионного  дня  вы  возвращаетесь  на  роскошную  супер-яхту  — 
единственную  в  своём  роде,  бороздящую  воды  этого  архипелага.  Элегантные  сьюты  и 
общие  зоны,  включая  80-метровый  люкс  владельца,  солнечную  палубу,  джакузи  и 
панорамный салон, делают 50-метровую Aqua Mare идеальным местом для отдыха после 
насыщенного дня приключений и открытий.
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Сьюты и общественные зоны

На борту роскошной яхты  Aqua Mare могут разместиться до 16 гостей. Яхта располагает 
семью  сьютами,  оформленными  в  индивидуальном  стиле,  включая  80-метровый  Люкс 
владельца — самый просторный сьют на всем архипелаге. После насыщенных дней, полных 
открытий, гостей ждет уединенное и роскошное пространство для отдыха и восстановления.

Концепция  яхты  разработана  итальянской  компанией  по  проектированию  мегаяхт 
Costruzioni e Riparazioni Navali (CRN),  а  интерьеры  —  известным  дизайнером  Франсуа 
Зуретти.  Aqua Mare выделяется  своей  утончённой  элегантностью,  просторными 
внутренними помещениями и мультифункциональной зоной Beach Club на нижней палубе. 
К числу общественных пространств яхты относятся солнечная палуба, джакузи, открытая 
столовая зона и панорамный салон — всё для идеального частного круиза по Галапагосским 
островам.

 

Кухня от Педро Мигеля Шиаффино

Гастрономическое путешествие, вдохновлённое драматичными пейзажами 
Галапагоса и перуанским стилем Nikkei

Отправьтесь  в  кулинарное  приключение,  где  каждый  приём  пищи  становится 
мультисенсорным  открытием.  Известный  шеф-повар  Педро  Мигель  Шиаффино 
представляет меню, раскрывающее богатство эквадорских продуктов.  В духе заботы об 
экосистеме Галапагоса, все ингредиенты отбираются с акцентом на устойчивое развитие и 
поддержку местных фермеров, рыбаков и поставщиков.
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На  борту  Aqua Mare шеф  Шиаффино  объединяет  японские  кулинарные  техники  с 
перуанскими специями, предлагая фирменные блюда, такие как: картофельные лепешки 
"льяпингачос", тунец в стиле крюдо, жареные плантаны на гриле и креветочный севиче.

Коктейльная карта также вдохновлена местными вкусами: фирменный напиток Aqua 
Bloody Mare готовится с андинским машуа и томатом-деревом вместо традиционного 
хрена и томата. Коллекция вин подобрана специально под меню, с акцентом на 
южноамериканские винодельни.

Педро Мигель Шиаффино — уроженец Перу, один из первых шефов, прославивших 
перуанскую кухню на международной арене. Он удостоен международного признания от 
The Diners Club World’s 50 Best Restaurants Academy за свои новаторские блюда, 
вдохновленные Амазонией, в ресторанах MALABAR и ámaz в Лиме.

Основные моменты экспедиции
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